Davor kalt

Tintenfischcarpaccio / Avocado / Amalfi Zitrone 24
2x Lachs / Tatar und gebeizt / Safran Parfait / Yuzu 25
Thunfisch Sashimi / Meeresspargel / Wasabi / Ingwer / Mango 26

Davor warm

Bouillabaisse von Edelfischen / Sauce Rouille / Krauterbaguette 27/45
Krustentier Suppe / Zanderballchen 17
Gratinierte Jakobsmuscheln / Sauce Hollandaise / Blattspinat / Kartoffelpiree 26

Zum Hohepunkt

Pulpo vom Grill / Rauch Paprika Hollandaise / Kartoffelpiiree / Dérrtomaten / Oliven

39
Fish & Chips
Kabeljau Fischstabchen / Pommes / Erbsen / Sherry - Essig 37
Zander Filet / Salzzitrone / Szegediner Kraut / Parmesan-Knddel 43
Saibling / Estragon / Rohschinken-Randen Risotto / Gemise 39
Wolfsbarschfilet / Olivendlsauce / Safran-Quark Gnocchi / Spinat 42

Bio Mangroven Crevetten / Curry / Liechtensteiner Gelberbsen / knusper Glasnudel 43

Ganze Seezunge / Kapern / Zitronen / Braune Butter / Kartoffelplree / Spinat 55



Fischlos!?

Davor

Blattsalat 9.5
Gemischter Salat 13
Power Salatbowle 13.5

Blattsalate / suss-saure Karotte / Feige / NUsse / Sprossen

Dressing: Pommery Senf oder Orangen-Curry Vinaigrette

Swiss Prime Rindstatar / Chili Mayo / eingelegtes Gemuse / Brioche Toast 26

Eschner Barlauchsuppe / Zitronen Thymian Cro(tons 13

Zum Hohepunkt

Maispoulardenbrust / Portweinjus / Parmesanknddel / Gemiise 37
Rinds Entrecéote / Pfefferrahmsauce / Triffel-Polenta Ballchen / Gemise 53
Wiener Schnitzel / Pommes / Gemuse Schwein 27

Kalb 41
Randen Risotto / Estragon Sauce / Gemise / Sonnenblumenkerne 29
Safran-Quark Gnocchi / hausgemacht / Gemiise / braune Butter Sauce 31

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MwSt.
Bei Allergenen, Unvertraglichkeiten oder Herkunft Fleisch/Fisch fragen Sie bitte unsere Mitarbeiter.



