Davor kalt

Blattsalat 9.5
Gemischter Salat 13
Power Salatbowle 13.5

Blattsalate / Radieschen / roher griiner Spargel / siss-saure Karotte / Niisse

Dressing: Pommery Senf oder Krduter-Honig Vinaigrette

Ziegenkdse Tartelette / Rhabarber / Senfkdrner / Schnittlauch 21

Swiss Prime Rindstatar/ eingelegtes Gemuse / Chili Mayo / Brioche Toast 26

Davor & zum Hohepunkt warm

Spargel Suppe 13
Frihlingskrauter Suppe / Zanderpraline 17
Diepoldsau Spargel / weiss und grin / Friihkartoffeln 26

Sauce Hollandaise oder Gemiise-Rucola Vinaigrette

Hausgemachtes Blatterteigpastetle / Morcheln / griiner Spargel 23 /31

Tagliolini / Rucola / Tomaten / Rauchmandel 22 /29



Zum Hohepunkt

Perlhuhnbrust / Portweinjus / Polenta / Gemise

Lammricken / Krauterjus / Speck-Zwiebel Gnocchi / Gemiise

2 x Kalb / Riicken und 24 Stunden Schulter / Morcheln / Rucola Tagliolini / Gemise

Wiener Schnitzel / Pommes / Gemiise Schwein

Kalb

Rinds Entrecote / Maggia-Pfeffer Hollandaise / hausgemachte Kroketten / Gemuise

Bio Mangroven Crevetten / Zitronensauce / Spargelragout / Frihkartoffeln

Saiblings Filet / Schnittlauchsauce / Dérrtomaten / Erbsen / Risottobéllchen

Diepoldsau Spargel / weiss und griin / Frihkartoffeln
Sauce Hollandaise oder Gemiise-Rucola Vinaigrette

zusatzlich mit:
Rohschinken
Kalbsschnitzel natur

Saibling

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MwSt.
Bei Allergenen oder Unvertraglichkeiten, fragen Sie bitte unsere Mitarbeiter.

Schwein / Kalb = Schweiz
Lamm = Irland
Perlhuhn = Frankreich
Rind = Irland & Uruguay

Saibling = Island
Bio Mangroven = Bio Vietnam
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